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Pokrywa ZEPTER SYNCRO-CLIK® do gotowania pod ciénie-
niem jest innowacyjnym produktem opatentowanym na catym
$wiecie. Z wykorzystaniem pokrywy mozna gotowa¢ positki
w tatwy i szybki sposéb bez zadnych probleméw, nawet jesli
nigdy wczesnie| nie probowato sie gotowadé pod cisnieniem.
Naprawde...

Gotowanie pod cisnieniem nigdy nie byto tatwiejsze!
Niepotrzebne sq juz specjalne garnki, z krawgdziami do
mocowania bagnetowego, gdyz mozesz uzywaé wtasnych
NACZYN DO GOTOWANIA ZEPTER, oznakowanych sym-
bolem korony (W) na ich dnie. Na stronie 6 znajduje sie
wykaz petnej gamy kompatybilnych produktéw ZEPTER wraz
ze wskazaniem ich kodéw.

POJEMNOSE \ SREDNICA

MATERIAL

c, PSIBbur CEns

%o PZ 231150  _~°
»
ge 2

SERIA
PRODUKCYJNA

.5’43’1




1. OSLONA POKRYWY

2. UCHWYT Z MECHANIZMEM
ZAMYKAJACYM

3. WYLOT PARY
4. ELEMENT POPRZECZNY

5. POKRYWA
6. ZATRZASKI

7. USZCZELKA GUMOWA
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W niniejszej instrukcji stosuje sie
specjalne sposoby przyciggania Panstwa
uwagi do waznych szczegétow

A UWAGA! Zawiera dodatkowe informacje i pozyteczne porady
dotyczqce wtasciwego uzytkowania produktu.

A OSTRZEZENIE! Z przyczyn bezpieczenstwa, nalezy zachowaé
ostroznos¢.

1. Niniejsza instrukcja uzytkowania stanowi integralng cze$é produktu. Nalezy
zapoznad sie ze wszystkimi zawartymi w niej instrukcjomi oraz wskazéwkami
z zakresu bezpieczenstwa zawartymi w niniejszej instrukcji uzytkowania, gdyz
zawierajg one wazne informacje na temat uzytkowania i konserwacji pokrywy
Syncro-Clik®. Nalezy zachowaé niniejszq instrukcje w celu dalszego
korzystania z niej w przysztosci.

2. Po wyjeciu z opakowania nalezy sprawdzi¢ czy pokrywa Syncro-Clik® nie jest
uszkodzona.

3. Jesdli nie rozumiejq Panstwo prezentowanych informacji nie nalezy
uzytkowaé pokrywy Syncro-Clik® oraz skontaktowaé sie z profesjonalnym
wykwalifikowanym personelem Zepter.

4. Pokrywa Syncro-Clik® nie moze by¢ uzytkowana przez dzieci ani osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, czuciowych i umystowych oraz nie
posiadajgcych stosownego do$wiadczenia i wiedzy.

5. Zawsze nalezy przestrzega¢ podstawowych $rodkéw ostroznoséci z zakresu
bezpieczenstwa wskazanych w instrukcji uzytkowania oraz prowadzié¢ $cisty
nadzér podczas gotowania pod ci$nieniem.

6. Nie wolno wktada¢ pokrywy Syncro-Clik® do piekarnika.

7. Nie wolno uzywaé naczyn Masterpiece z pokrywq Syncro-Clik® do smazenia
pod ci$nieniem z uzyciem oleju.

8. Nie wolno potrzgsaé naczyniami Masterpiece, gdy system jest pod ci$nieniem.

9. A UWAGA! Nie wolno uzytkowaé pokrywy Syncro-Clik® jesli jest na niej
widoczne jakiekolwiek uszkodzenie (na pokrywie lub na naczyniu). Istnieje
ryzyko wybuchu.

10. Przed rozpoczeciem gotowania nalezy sprawdzié, czy pokrywa Syncro-Clik®
jest wlasciwie zamknieta. Patrz Instrukcja uzytkowania, rozdziat Instrukcja
uzycia.

11. A UWAGA! Nie wolno otwiera¢ pokrywy na site. Istnieje ryzyko powstania
obrazen.

12. Przed rozpoczeciem gotowania nalezy sprawdzié¢ czy naczynie Masterpiece
jest wypetnione wodq. Naczynie Masterpiece nigdy nie powinno by¢
ogrzewane bez cieczy (na sucho) lub uzytkowane bez zadnej cieczy.
W przeciwnym wypadku naczynie moze ulec uszkodzeniu.

13. Poziom wody w naczyniu Masterpiece nie powinien byé nizszy niz 1/3 jego
objetosci lub wyzszy niz 2/3 jego objetosci.



TAK NIE! NIE!

............ max 2/3

............ max 2/3

............ min 1/3

A OSTRZEZENIE! Nie wolno napetniaé naczynia do gotowania pod
ci$nieniem powyzej 1/2 objetosci w przypadku przygotowywania produktéw
zywnosciowych, ktére zwiekszajq swojq objeto$é np. ryz lub odwodnione
warzywa. W przeciwnym wypadku moze to spowodowaé zatkanie elementéw
bezpieczenstwa.

A\ UWAGA! Przed uzyciem zawsze nalezy sprawdzaé zawory pod kgtem ich
czystodci i obecnosci przeszkédd (np. resztki zywnosci). Patrz rozdziat Czyszczenie
i konserwacja, aby zapoznaé sie z informacjami jak prawidtowo czyscié
i konserwowaé pokrywe Syncro-Clik®.

14. Nie wolno narazaé pokrywy Syncro-Clik® na dziatanie ciezkich warunkéw
atmosferycznych takich jok deszcz, grad, énieg, wiatr, itd.

15. Pokrywa Syncro-Clik® powinna by¢ czyszczona jedynie z uzyciem migkkiej
$ciereczki. Nie wolno uzywaé w tym celu $rodkéw $ciernych, alkoholu
i innych rozpuszczalnikéw. Przed odtozeniem pokrywa Syncro-Clik® zawsze
powinna wyschngé catkowicie.

16. Nie wolno rozpoczynaé gotowania pod ci$nieniem, je$li sq widoczne oznaki
uszkodzenia na naczyniu Masterpiece i/lub pokrywie Syncro-Clik®.

17. Gdy tylko uszczelka gumowa wykazuje oznaki zuzycia (skazy, tamliwo$é,
wady) nalezy jg wymienié.

18. W celu dokonywania napraw nalezy skontaktowaé sie z Centrum Napraw
firmy Zepter.

19. Nalezy uzywaé wytgcznie oryginalnych czesci zapasowych firmy Zepter.

20. Nie wolno uzywaé pokrywy Syncro-Clik® z innymi naczyniami Masterpiece
niz te wymienione na stronie 6.

21. Pokrywa Syncro-Clik® jest przeznaczona wytqcznie do uzytku domowego
i moze by¢ uzytkowana jedynie w sposdb opisany w instrukgji uzytkowania
oraz w celach zgodnych z jej zamierzonym przeznaczeniem (np. gotowanie
zywnosci pod ci$nieniem). Wytwdérca nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody wynikajgce z komercyjnego wykorzystania pokrywy ani jej
niewtasciwego, nieprawidtowego lub nieuzasadnionego wykorzystywania.

A\ UWAGA! Nigdy nie nalezy rozmontowywaé mechanizmu zamykajgcego.

Jakakolwiek modyfikacja spowoduje, utrate gwarancji oraz dodatkowo moze

mieé negatywny wptyw na bezpieczenstwo i funkcjonowanie urzqdzenia.

A UWAGA! Gwarant szczegdlnie zaleca przeprowadzenie odptatnego
przeglgdu technicznego pokrywy szybkowarowej Syncro-Clik po uptywie
24 miesiecy od daty odbioru towaru oraz cyklicznych przeglgdéw minimum co
24 miesiqce.
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Pokrywe SYNCRO-CLIK® mozna
uzytkowac¢ jedynie
z nastepujacymi naczyniami ZEPTER:

TF-420-20 & Z-420-20 TF-420-24 & Z-420-24

[ Naczynia o srednicy @20 cm ] [ Naczynia o srednicy ©24 cm ]

TF-020-20 TF-027-24
2,01-20cm 2,7 1-24cm
TF-025-20 TF-027-24-LS
2,51-20cm 2,71-24 cm
TF-030-20 TF-040-24
3,01-20cm 4]-24 cm
TF-037-20 TF-056-24
3,71-20cm 561-24
TF-042-20 TF-067-24
4,21-20cm 6,71-24 cm
TF-047-20 TF-090-24
4,71 -20cm 91-24cm
TF-058-20 Z-2430
5,81-20cm 3,01-24cm
Z-2020 Z-2440
2,01-20cm 4,01-24 cm
Z-2030 Z-2455
3,0/-20cm 551-24cm
Z-2030-SC Z-2470
3,01-20cm 7,01-24cm
Z-2042 Z-2490
4,21-20cm 9,01-24cm
Z-2050
5,01-20cm
Z-2058

5,81-20cm




A OSTRZEZENIE! W celu zapewnienia bezpieczenstwa eksploatacii
pokrywy Syncro-Clik® po kazdym jej uzyciu nalezy $ciéle przestrzegaé
instrukcji jej czyszczenia i konserwacji tak, aby jakiekolwiek drobne
resztki pozywienia, takie jok ziarnko ryzu czy tupinka fasolki nie zablo-
kowaty elementéw bezpieczenstwa.

A UWAGA! Nie wolno podejmowa¢ préb demontazu innych czesdci
pokrywy Syncro-Clik® niz te wymienione.

A UWAGA! Nie wolno demontowaé mechanizmu zamykajgcego.
Manipulowanie przy tym mechanizmie spowoduje uniewaznienie gwa-
rancji oraz moze mie¢ negatywne konsekwencje dla bezpieczenstwa
i funkcjonalnosci pokrywy.

Po kazdym uzyciu pokrywa Syncro-Clik®
powinna by¢ czyszczona.

Zdejmij ostone Wyimij gumowq Przemyj pokrywe (2)
pokrywy (1)i umyj jg uszczelke (6) i umyj  w cieptej wodzie i
doktadnie. ja w cieptej wodzie oczys$¢ za pomocq

z uzyciem detergentu  wilgotnej $ciereczki.
do mycia naczyn.

A UWAGA! Nigdy nie wolno zanurzaé pokrywy (2) w wodzie.
A OSTRZEZENIE! Nie wolno stosowaé proszkéw o wiasciwo-
$ciach $ciernych, wodoroweglanu sodu lub $rodkéw wybielajg-
cych/utleniajgcych.

A UWAGA! Jedynie ostona pokrywy (1) moze by¢ bezpiecz-
nie myta w zmywarce do naczyn.

A UWAGA! Zaleca sie dokonywanie wymiany gumowej
uszczelki co dwa lata lub czesciej, jesli guma zmienia swéj
wyglad i strukture (np. twardnienie, tamliwo$¢).

A UWAGA! Gumowq uszczelke nalezy wymienié jedynie na
oryginalng uszczelke firmy Zepter o odpowiednim rozmiarze
dla danej pokrywy Syncro-Clik®.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie zaworu bezpieczenstwa (10)

&~ 10A.KORPUS

T . &— 10B. KULKA
< SPREZYNA

l &— 10D. STOPER

Wyimij zawér bezpie-
czenstwa (10) z pokrywy.

Dokonaj demontazu
zaworu wyjmujqc stoper
(10D), sprezyne (10C) oraz
kulke (108B) z jego korpu-
su (10A).

Zmontuj ponownie
zawor.

Umiesé ponownie zawdr
we wtasciwe| pozycji w
pokrywie.

Umyj wszystkie czesci
pod biezgcq wodg.
Sprawdz czy w czedciach
zaworu nie ma resztek
zywnosci. Uwazaj aby nie
rozciqgnqé sprezyny



Czyszczenie zaworu kombi (9)

A OSTRZEZENIE! Nalezy sprawdzi¢ czy wszystkie czeéci zostaty oczyszczone
z resztek zywnoéci. Pozostawienie resztek zywnoéci moze spowodowaé blokade
zaworu co wywotuje ryzyko wybuchul!

o K-
©

&— 9B. ZAWOR T
N N i

Odkreé korpus Wyimij ttoczek Dokonaj demonta-  Umyj wszystkie
zaworu (9A) w kie-  zaworu (9B) oraz zu ttoczka poprzez  czedci zaworu pod
runku przeciwnym  sprezyne (9€) z rozkrecenie. biezgcq wodg.

do ruchu wskazé-
wek zegara i wyj-
mij go z pokrywy.
Oczy$¢é doktadnie.

l
T T T =

Zmontuj ponownie W16z sprezyne u  Zmontuj ponownie W16z zawér do

toczek |edynie za  podstawy ttoczka.  zawér i umieéé go  pokrywy i dokreé
pomocq rgk. Nie

pokrywy.

@

©
=

N
¥.7

§

wolno uzywad do z powrotem w kierunku ruchu
tego celuykombi- w pokrywie. wskazdwek zegara
nerek! w celu odpowied-
A UWAGA! niego dociggnie-
Podczas ponowne- cia.

%o montowania
ttoczka nalezy
sprawdzié czy obie
czesci sq odpo-
wiednio skrecone

i dociggniete, aby
uszczelnienie byto
hermetyczne.
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Gotowanie pod cisnieniem z pokrywq Syncro-Clik® jest
SZYBKIE, ZDROWE, EKONOMICZNE, BEZPIECZNE | LATWE

y4»]:{e)''[o]
Produkty
zachowuiq
naturalne
wartosci
odzywcze

SZYBKO

Czas gotowa- f
energii

nia skrécony
do 80%

WYGODNIE
Oszczegdnos¢

do 60%

LATWO
Dzieki technologii

BEZPIECZNIE
Dodatkowy
Zawor
bezpieczenstwa

mozna monitorowaé
proces gotowania

Ve

okoto 120°C przy ci$nieniu 1 bar.

-

Zasada gotowania pod cisnieniem ZEPTERA
¢ Pokrywa SYNCRO-CLIK® zamyka hermetycznie naczynia Zeptera
i zamienia je w idealne naczynia do gotowania pod ci$nieniem.
* Podczas gotowania temperatura w naczyniu Masterpiece wzrasta do

¢ Oznacza to, ze czas gotowania moze by¢ krétszy o 80% w poréwnaniu
z czasem tradycyjnego gotowania, przy 60% oszczednosci energii.

J

Podstawowe zasady umozliwiajgce uzyskanie najlepszych

rezultatéw podczas gotowania
SYNCRO-CLIK®

Zamykanie i otwieranie pokrywy

o Nalezy obréci¢ pokretto zamykajgce
w lewo do wyczuwanego oporu
(wmwr ). Mechanizm otworzy sie.
Nalezy umieécié¢ pokrywe na naczy-
niu Masterpiece i mocno docisngé,
aby je catkowicie zakryta. Nastepnie
obréci¢ uchwyt z mechanizmem
zamykajgcym w prawo do oporu
(). Pokrywa jest zamknieta.

pod ci$nieniem pod pokrywg

A OSTRZEZENIE! Nigdy nie nalezy
otwieraé pokrywy przy uzyciu sity.
Mechanizm jest tak zaprojektowany,
aby otwierat sie i zamykat tatwo i bez
uzycia sity.

A UWAGA! Zaleznie od pojemnosci
w litrach, naczynia Masterpiece zawsze
wymagajq napetnienia ich w okreslonej
minimalnej iloéci cieczq (woda, rosét),
tak aby we wnetrzu naczynia
Masterpiece byta generowana para
wodna do gotowania zywnosci.

e Poziom wody w naczyniu
Masterpiece nigdy nie moze byé
nizszy niz 1/3 jego objetosci lub
wyzszy niz 2/3 jego objetosci.
Naczynie Masterpiece nie moze by¢
wypetnione wiecej niz do potowy
podczas gotowania zup, ttustych
rosotéw, gtéwnych dan, kompotéw,
wiekszych porcji zbitego miesa, itd.



Ogrzewanie i gotowanie

* Po wtadciwym zamknieciu pokrywy,
nalezy umiescié naczynie na kuchen-
ce i ustawi¢ temperature na najwyz-
szym poziomie.

* Gdy tylko wskaznik ci$nienia pod-
niesie sie (teraz zawér kombi jest
zamkniety) nalezy obnizyé tempera-
ture do minimum.

Na poczqtku procesu gotowania
wskaznik temperatury zacznie poru-
szad sie w kierunku zéttego pola.

Gdy tylko para zacznie byé uwalnia-
na przez zawér, wskaznik przesunie
sie na zielone pole. W koncowej
fazie gotowania, wskaznik powinien
znalezé sie mniej wiece| w potowie
zielonego pola. W razie potrzeby
nalezy dokonaé regulacji zrédta cie-
pta pod naczyniem.

A UWAGA! W ten sposéb praca
zaworu kombi zostaje wyzwolona

i nieco pary wydostaje sie wydajqc
przy tym nieco $wiszczqcy dzwiek.
Tym samym ulega obnizeniu nadmier-
na temperatura i ci$nienie we wewne-
trzu naczynia Masterpiece.

Zalecany czas gotowania

Nalezy przestrzegaé zalecanych cza-
séw gotowania podanych w rozdziale
»Zalecane czasy gotowania”.
Zalecany czas gotowania rozpoczyna
sie od chwili, gdy wskaznik ci$nienia
znajdzie sie w gérnym potozeniu,
a temperatura grzania jest obnizona.
* Podane czasy gotowania majq
standardowy charakter i mogq byé
modyfikowane zaleznie od sktadu
pozywienia w celu zapewnienia
jak najlepszych rezultatéw podczas
gotowania.

Gotowanie zakonczone

* Gdy zalecany czas gotowania
dobiega konca, nalezy wytqczyé
doptyw ciepta oraz obnizyé tempe-
rature i ci$nienie wewngtrz naczynia

Masterpiece. Specjalne Akutermiczne

Kompaktowe Dno sprawia, ze pod-
czas, gdy temperatura powoli spada
we wnetrzu naczynia nadal przebie-
ga proces gotowania. Nalezy zacze-
kaé az dojdzie do spadku ciénienia.
* W kazdym przypadku, pokrywe
mozna otworzy¢ jedynie, gdy wskaz-
nik ci$nienia powréci do poziomu
minimalnego i nie podnosi sie.
Wytqgcznie w takiej sytuacji mozna
swobodnie obracaé gatkq.

Jak nalezy przechowywacé pokry-
we SYNCRO-CLIK®?

* Przede wszystkim, nalezy oczyscié
pokrywe. Nie wolno pozostawiaé
pokrywy na garnku, lecz nalezy
umiescié¢ jq do géry dnem tak, aby
gumowa uszczelka nie ulegata
odksztatceniu i zapewnié swobodng
cyrkulacje powietrza w jej wnetrzu.

A UWAGA!

¢ Pokrywa SYNCRO-CLIK® powinna
by¢ czyszczona po kazdym uzyciu.
W tym celu nalezy przestrzegaé
instrukcji zawartych w rozdziale
Czyszczenie i konserwacja.
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1. Wskaznik ci$nienia nie podnosi
sie w fazie ogrzewania?

Nalezy sprawdzié, czy zawdr bezpie-
czehstwa znajduje sie we wilasciwym
miejscu. (Patrz rozdziat Czyszczenie
i konserwacja).

Jezeli problem nadal wystepuje ozna-
cza to, ze temperatura gotowania nie
jest wystarczajqca. Trzeba zwiekszyé jej
poziom.

2. Strzatka wskaznika tempera-
tury termokontrolera dochodzi
tylko do granicy zielonego pola?
Temperatura jest niewystarczajgca.
Nalezy zwiekszyé temperature i pocze-
kaé az wskaznik przesunie sie. Gdy
wskaznik termokontrolera dojdzie do
czerwonego pola nalezy zmniejszyé
temperature.

3. Para swobodnie wydobywa sie
z zaworu kombi?

Temperatura gotowania jest zbyt wyso-
ka. Nalezy natychmiast zmniejszyé zré6-
dto energii az zawér kombi automa-
tycznie zamknie sie i para przestanie
sie wydobywad.

4. Wskaznik temperatury termo-
kontrolera dochodzi do czerwo-
nego pola nawet przy minimalnej
temperaturze?

Temperatura gotowania nadal jest zbyt
wysoka. Naczynie nalezy przestawié na
mniejszy palnik (korzystajgc z rekawi-
czek lub uchwytu do naczyn) lub wytg-
czy¢ na kilka minut doptyw ciepta.

5. Para jest nagle wyrzucana
z syczqgcym dzwiekiem?

Nalezy natychmiast zdjgé naczynie
z palnika (korzystajgc z rekawiczek lub
uchwytu do naczyn) i pozostawié do
schtodzenia. Nalezy sprawdzié, czy nie
doszto do zablokowania zaworu kombi.
W razie potrzeby zawér ten nalezy
rozmontowaé i oczyscié¢ (Patrz rozdziat
Czyszczenie i konserwacja). Nastepnie
nalezy ponownie zamontowaé zawdr

kombi.

Nalezy takze rozmontowad i oczyscié
zawér bezpieczenstwa (Patrz rozdziat
Czyszczenie i konserwacja).

6. Potrawa zajmuje ponad 2/3
pojemnosci naczynia?

Najlepszym rozwigzaniem jest uzycie
naczynia z gamy naczyn Zeptera ozna-
czonego korong na dnie o wiekszej
pojemnosci.

Przy gotowaniu warzyw nalezy je naj-
pierw lekko poddusi¢ w naczyniu nie-
przykrytym pokrywq, polewajqc je
gorgcq wodgq, co znacznie zmniejszy
ich objeto$é. Nastepnie mozna przy-
kryé naczynie pokrywg SYNCRO-CLIK®
oraz dokonczy¢ faze gotowania. Nalezy
sprawdzié, czy w naczyniu jest wystar-
czajgca iloéé ptynu.



Pokrywa SYNCRO-CLIK® moze by¢ prze-
znaczana wytgeznie do spetniania funkgji,
dla ktérych realizacji zostata zaprojek-
towana, 1. gotowanie pod ci$nieniem.
Wytwérca nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody wynikajgce z nie-
wtadciwego, nieprawidtowego lub nieuza-
sadnionego wykorzystywania.

Wszystkie nasze pokrywy sq poddawane
$cistym badaniom kontrolnym pod kgtem
wad fabrycznych. W celu skorzystania z
ustug serwisowych na gwarancji koniecz-
ne jest posiadanie oryginalnego dowodu
zakupu. Dlatego tez waznym jest, aby
zachowad dowdd sprzedazy.

10-letnia gwarancja jest wazna

jedynie, gdy:

¢ Produkt wykazuje wady materiatowe
lub fabryczne.

* Pokrywa byta konserwowana zgodnie
z instrukcjg wytwércy zawartqg w
Instrukcji Uzytkowania.

e Pokrywa byta uzytkowana jedynie
zgodnie z je[ zamierzonym zastoso-
waniem (np. gotowanie pod ciénie-
niem) z naczyniami kuchennymi Zepter
Masterpiece  zaprojektowanymi do
gotowania pod cisnieniem.

10-letnia gwarancja nie obejmuje:

* Czesci ulegajgcych normalnemu zuzy-
ciu (gumowa uszczelka, zawér bezpie-
czenstwa, zawdr kombi, termo-kontro-
ler i pokrywa z tworzywa sztucznego)

Uszkodzen spowodowanych w wyniku
transportu, nieodpowiedniego uzytko-
wania, zaniedbania i/lub nieprawidto-
wego uzytkowania.

Wykorzystywania pokrywy niezgodnie
Z je] zamierzonym przeznaczeniem.

* Uszkodzen wynikajgcych z nieprze-
strzegania przepisdéw bezpieczenstwa
oraz wskazéwek zawartych w Instrukgji
Uzytkowania.

* Nieoryginalnych czesci zapasowych.

* UszkodzeA produktu wynikajgcych
z napraw i/lub dziatah przeprowadza-
nych w nieautoryzowanych centrach.

Niniejsza gwarancja nie ma wptywu na
prawa klienta wynikajgce z obowiqzujg-
cych krajowych przepiséw ustawowych
ani na prawa klienta w stosunku do sprze-
dawcy detalicznego wynikajgce z umowy
sprzedazy/zakupu. Jesli w powyzszym
wzgledzie nie obowiqzujg zadne krajowe
przepisy ustowowe, niniejsza gwarancja
stanowi jedyny i wytgczny $rodek prawny
konsumenta. Wytwérca nie ponosi odpo-
wiedzialno$ci prawnej za szkody przy-
padkowe, ktére mogg powstaé w wyni-
ku nieprawidtowego uzytkowania przez
konsumenta. Odpowiedzialno$é prawna
wytworcy jest ograniczona oraz nie prze-
kracza ceny zakupu produktu faktycznie
zaptaconej przez konsumenta.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Seryjna produkcja pokryw SYNCRO-
CLIK® spetnia wymagania Dyrektywy
2014/68/UE Parlamentu Europeijskiego
i Rady w sprawie zblizenia ustawodawstw
Panstw Cztonkowskich dotyczqcych urzg-
dzen cisnieniowych.
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mENFI

EU DECLARATION OF CONFORMITY
MANUFACTURER: Menfi Industria S.r.l. a socio Unico
Via Sibilla Aleramo, 13 - 20092 Cinisello Balsamo (MI) - Italy

PRODUCT: Pressure-cooker for household use
Diameter: 200 mm - Material: ASTM A240 304 or 316L

Model h. Pan Capacity Operational Capacity
TF-020-20 68 mm 2.0 litres 1.3 litres
TF-025-20 80 mm 2.5 litres 1.7 litres
TF-030-20 97 mm 3.0 litres 2.0 litres
TF-037-20 120 mm 3.7 litres 2.4 litres
TF-042-20 135 mm 4.2 litres 2.8 litres
TF-047-20 150 mm 4.7 litres 3.1 licres
TF-058-20 185 mm 5.8 litres 3.9 litres
Model h. Pan Capacity Operational Capacity
Z-2020 68 mm 2.0 litres 1.3 litres
Z-2030 97 mm 3.0 litres 2.0 litres
Z-2030-SC 97 mm 3.0 litres 2.0 litres
Z-2042 135 mm 4.2 litres 2.8 litres
Z-2050 163 mm 5.0 litres 3.3 litres
Z-2058 185 mm 5.8 litres 3.9 litres

Lid model: “ZEPTER SYNCRO-CLIK®” for models:

TF-420-20, LN-420-20, Z-420-20

Working pressure: 1.00 bar
Maximum allowable pressure PS: 1.50 bar
Control valve nominal opening: 1.00 bar
Safety valve nominal opening 1.35 bar
Evaluation of Conformity procedures used: Modules B + C1

Notified body in charge of testing: TUV Italia 0948

Notified body in charge of watching over the quality system:
TUV Italia 0948

Harmonized regulations used: EN 12778:2006 for testing
Technical specifications used: EN 12983/1
The product is in conformity according to Directive 2014/68/EU

Manufacturer’s authorised signatory,
Sole Director - Mr. Borislav Ilic

Cinisello Balsamo
15/06/2018



mENF.I

LU DECLARATION OF CONFORMITY
MANUFACTURER: Menfi Industria S.r.l. a socio Unico
Via Sibilla Aleramo, 13 - 20092 Cinisello Balsamo (MI) - Italy
PRODUCT: Pressure-cooker for household use
Diameter: 240 mm - Material: ASTM A240 304 or 316L

Model h. Pan Capacity Operational Capacity
TF-027-24 60 mm 2.7 litres 1.8 litres
TF-027-24-LS 60 mm 2.7 litres 1.8 litres
TF-040-24 90 mm 4.0 litres 2.7 litres
TF-056-24 125 mm 5.6 litres 3.7 litres
TF-067-24 150 mm 6.7 litres 4.5 litres
TF-090-24 203 mm 9.0 litres 6.0 litres

Model h. Pan Capacity Operational Capacity
Z-2430 68 mm 3.0 litres 2.0 litres
7-2440 90 mm 4.0 litres 2.7 litres
Z-2455 125 mm 5.5 litres 3.3 litres
Z-2470 158 mm 7.0 litres 4.7 litres
Z-2490 203 mm 9.0 litres 6.0 litres

Lid model: “ZEPTER SYNCRO-CLIK®” for models:

TF-420-24, LN-420-24, Z-420-24

Working pressure: 1.00 bar

Maximum allowable pressure PS: 1.50 bar
Safety valve nominal opening 1.35 bar

Evaluation of Conformity procedures used: Modules B + C1
Notified body in charge of testing: TUV Italia 0948
Notified body in charge of watching over the quality system:

TUV Italia 0948

Harmonized regulations used: EN 12778:2000 for testing
Technical specifications used: EN 12983/1
The product is in conformity according to Directive 2014/68/EU

Manufacturer’s authorised signatory,
Sole Director - Mr. Borislav Ilic

Cinisello Balsamo
15/06/2018
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ZUPY

Fasola (namoczona)

Groch (namoczony)

Groch (nie namoczony)
Swieze warzywa

Grysik owsiany

Owsianka

Kartoflanka

Soczewica (namoczona)
Soczewica (nie namoczona)
Zupa jarzynowa typu Minestrone
Zupa ryzowa

Rosét wotowy

Rosét drobiowy

Zupa z makaronem

Zupa pomidorowa z ryzem
Zupa cebulowa

DANIA GLOWNE

Mieszanka warzywna 6 — 7 min

Soczewica namoczona z boczkiem i ziemniakami
Danie serbskie z migsem i ryzem 8 min

DANIA MIESNE

Gulasz

Sztuka miesa pieczona
Baranina z grochem

Kurczak (zaleznie od wielko$ci)
Cielecina (w kawatkach)
Cielecina pieczona

Potrawka cieleca

Gicz cieleca

Ragout cielece z ryzem

Udo indycze

Kotlet z kwaszong kapustq i ziemniakami
Rostbef

Rolady

15-20 min
10-15 min
15-20 min
4-8 min
3-5 min

3 -4 min

4 — 6 min

8 — 10 min
15 = 20 min
8 — 10 min
8 — 10 min
35 - 40 min
25 - 35 min
3 -5 min

8 — 10 min
2 — 3 min
6-7 min

10 min

8 min
15-20 min
20-25 min
15 min
25-30 min
6 min
15-20 min
10 min
15-20 min
10-12 min
25-35 min
8 — 10 min
20 - 25 min
15 - 25 min



Szynka (pieczona)
Szynka (gotowana)
Pieczen wieprzowa
Nézki wieprzowe
Wieprzowina peklowana
Pieczer nadziewana
Oz6r cielecy i wieprzowy
Oz4r wotowy

RYBY | DZICZYZNA

Bouillabaisse (francuska zupa rybna)
Ryba na parze z ziemniakami

Ryba w biatym winie z ziemniakami
Duszona nézka z kozy

Ragout z dziczyzny

WARZYWA

Kalafior (zaleznie od rodzaju)
Kalafior caty

Fasola szparagowa

Endywia

Groszek zielony

Ziemniaki (obrane i krojone)
Ziemniaki w mundurkach
Kasztany

Kalarepa

Marchew cata

Marchew krojona

Papryka nadziewana
Grzyby

Swieza brukselka

Mrozona brukselka

Buraki

Kapusta czerwona, biata, wtoska
Kapusta kiszona
Skorzonera

Selery

Szparagi

Pomidory nadziewane

20-25 min
30-35 min
20-25 min
35-45 min
10-15 min
35-45 min
20-25 min
50-60 min

16 min
6-8 min

6 min
20-25 min
15-25 min

2-6 min
6-8 min
5-7 min
6-8 min
2-3 min

7 min
10-15 min
5-8 min
4-6 min
10-12 min
4-6 min
6-8 min
5-8 min
4-6 min
8 min
15-25 min
5-7 min
8-10 min
4-6 min
15-25 min
7-8 min
2-3 min

PL
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PRODUKTY

Grysik 3-5 min
Kluski ziemniaczane typu gnocchi 8-10 min
Kluski z mgki typu gnocchi 6 min
Makaron 3-5 min
Pudding ryzowy 10 min
Ryz brgzowy 15-20 min
Ryz gotowany 10 min
KOMPOTY

Kompot jabtkowy 1-3 min
Kompot z morel, brzoskwin 3 min
Kompot z gruszek 3-6 min
Kompot czere$niowy i $liwkowy 2-3 min
Kompot z suszonych owocéw (catych i uprzednio 4-5 min
namoczonych)

SOKI OWOCOWE

Sok z jezyn 15-20 min
Sok truskawkowy 5-10 min
Sok z czarnej jagody 5-10 min
Sok malinowy 5-10 min
Sok z bzu 5-10 min
Sok z czarnej i czerwone| porzeczki 10-15 min
Sok wisniowy 10-15 min
Sok z suszonych $liwek 10-15 min
Sok rabarbarowy 10-15 min
Sok z agrestu 5-10 min
Sok z winogron 15-20 min
Sok $liwkowy 10-15 min

Copyright
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zepler-
INTERNATIONAL
LIVEBETTER-LIVE LONGER

www.zepter.pl

ZEPTER OWNED COMPANIES
ZEPTER AUSTRALIA, Sydney
ZEPTER AUSTRIA, Vienna

ZEPTER BELARUS, Minsk

ZEPTER BOSNIA AND HERZEGOVINA,
Sarajevo, Banja Luka

ZEPTER BULGARIA, Sofia

ZEPTER CANADA, Toronto

ZEPTER CROATIA, Zagreb

ZEPTER CZECH REP, Prague
ZEPTER EGYPT, Cairo

ZEPTER ESTONIA, Tallinn

ZEPTER FRANCE, Paris

ZEPTER GERMANY, Sollingen
ZEPTER HUNGARY, Budapest
ZEPTER IRAN, Tehran

ZEPTER ITALY, Milan

ZEPTER JORDAN, Amman

ZEPTER KAZAKHSTAN, Almaty
ZEPTER LATVIA, Riga

ZEPTER LITHUANIA, Vilnius

ZEPTER MACEDONIA, Skopie
ZEPTER MOLDOVA, Chisinau
ZEPTER MONTENEGRO, Podgorica
ZEPTER NEW ZEALAND, Auckland
ZEPTER POLAND, Warsaw

ZEPTER PRINCIPALITY OF MONACO,
Monte Carlo

ZEPTER ROMANIA, Bucharest
ZEPTER RUSSIA, Moscow

ZEPTER SERBIA, Belgrade

ZEPTER SLOVAKIA, Bratislava
ZEPTER SLOVENIA, Slovenj Gradec
ZEPTER SOUTH KOREA, Seoul
ZEPTER SPAIN, Madrid

ZEPTER SWITZERLAND, Wollerau
ZEPTER UNITED KINGDOM, London
ZEPTER UKRAINE, Kiev

ZEPTER USA, North Bergen

ZEPTER DISTRIBUTORS

ALBANIA, Zepter Albania, Tirana

ALGERIA, Newtech Algerie Division

ARMENIA, Travelon ltd., ArKaEd LLC, Praha Ltd
AUSTRALIA, The Sixth Dimension Pty Ltd
BELGIUM, Haromed BVBA, Trendy Cook

CHILE, Solari Ltda.

CHINA,Shenzhen Shande Brothers Medical
Biotechnology Co. Ltd

CYPRUS, Life’s Quality Ltd

DENMARK, Govinda Consult APS

FINLAND, FinZepter

GEORGIA, King Style

GEORGIA, Moosmann Pharmaceuticals LLC
GERMANY, Sefeld MZV Deutschland GmbH, Mack
GmbH, Miletic Mladen

HONG KONG, Wessen

HONG KONG, Colourmix Cosmetics Co. Ltd
INDIA, Hershal Health & Home Care Solutions
INDIA, Masterpiece Collections

IRAQ, Moftah AL Khaleej General Trading Ltd.
ISRAEL, A.LN. Israel

JAPAN, Aglex Inc.

KOSOVO, Home Style

KUWAIT, Saleh Al-Modhian Sons General Trading
LEBANON, Maalouf Bros Trading Co. SAL
LIBYA, Newtech Algerie Division

LUXEMBOURG, Bijelic Mustafa, Lomoschitz Tibor
MALAYSIA, Sun Health Care (M) Sdn Bhd
MAROCCO, Lilimpharm

MAURITIUS, Royal Brand Company Limited
NETHERLAND, Beauty Injection

NORWAY, Malkord AS

PHILIPPINES, BCP Dermatological Corp.
SINGAPORE, Zen'Yu Pacific Pte Ltd.

SOUTH AFRICA, Nebojsa CC

SOUTH KOREA, Angel Korea Ltd.

SOUTH KOREA, Woongijin ThinkBig Co. Ltd.
SWEDEN, Galo Medical AB

SWITZERLAND, Z-Elite GmbH, Life Resonance AG,'heure

de ponte SA Physiotherapie 011, MTR Health & Spa
Wollerau, Multi Nationaler Vertrieb GMBH, United
Cosmeceuticals GmbH Ziirich, PWS International AG

SYRIA, Ayah for Medical Equipment

TUNISIA, Newtech Algerie Dicision

TURKEY, Zepter Koleksiyoniari Paz.Org.Dan.ve
UAE, Amerat Al-Sham Trading

UZBEKISTAN, Comfort Ltd. JV

© COPYRIGHT HOME ART & SALES SERVICES AG - ZEPTER GROUP - Code PMD-HA119-13-PL



